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国産のお米で育った
豊穣豚はもっちりとした
肉質が特徴です。

豊穣豚ほうじょうとん

店内で手切りするからこそ
白ねぎの甘みと香りを引き出し
シャキシャキとした歯応えで
しゃぶしゃぶに彩りを添えます。

名物しゃぶしゃぶねぎ

割り下

程良くサシの入った贅の代表格。
かごの屋では厳選されたものだけを
使用しております。
しゃぶしゃぶで、すき焼きで、
味わっていただきたい逸品です。 

国産牛

やわらかな甘みのある
｢九州醤油｣に削り節の旨みと
香りを活かしたオリジナルのだし。
豚肉・牛肉との相性抜群です。

つゆだし

大分発祥の唐辛子調味料で
柚子・唐辛子・塩のみを
使用したこだわりのひと品
つゆだしとの相性を考え
塩分を抑えた
かごの屋オリジナルです。

柚子こしょう

つゆだしとの相性抜群！

深みのある旨味、
芳醇な香りが特長の
本醸造濃口醤油にふんだんな
本みりんと、2種の砂糖をブレンド。
すっきりとした後味で飽きのこない
味わいに仕上げました。


