
天候等の事情により品切れ、または予告のない産地変更をする場合がございます。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ●店舗により一部メニューを販売していない場合がございます。 ●詳細なアレルギー情報は係の者にお訊ねください。
●当店では調理場・調理器具・食器の使い分けをしておりません。各食材の製造工場や店舗での調理過程において、他の製品と製造ラインや厨房設備を共有している等の理由により、アレルギー原材料が付着・混入する場合がございます。 

●掲載の写真はイメージです。 ●当店で使用しているお米はすべて国産です。 ●季節により、内容や器が写真と異なる場合がございます。 ●22時以降は深夜料金10％を頂戴いたします。

お席にて調理いただく商品です。
コンロ・土鍋が大変熱くなりますのでご注意ください。

※ ｢お肉｣はよく加熱してお召し上がりください。
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天候等の事情により品切れ、または予告のない産地変更をする場合がございます。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ●店舗により一部メニューを販売していない場合がございます。 ●詳細なアレルギー情報は係の者にお訊ねください。
●当店では調理場・調理器具・食器の使い分けをしておりません。各食材の製造工場や店舗での調理過程において、他の製品と製造ラインや厨房設備を共有している等の理由により、アレルギー原材料が付着・混入する場合がございます。 

●掲載の写真はイメージです。 ●当店で使用しているお米はすべて国産です。 ●季節により、内容や器が写真と異なる場合がございます。 ●22時以降は深夜料金10％を頂戴いたします。
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物
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※写真は「松茸せいろご飯」
　選択イメージです。

お席にて調理いただく商品です。
コンロ・鉄板が大変熱くなりますのでご注意ください。

※ ｢お肉｣はよく加熱してお召し上がりください。

か
ご
の
屋

秋
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ら
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ま
ん
弁
当

2,500円
（税込2,750円）

松茸
せいろご飯

173

2,000円
（税込2,200円）

白ご飯

172

＋500円
 （税込550円）
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天候等の事情により品切れ、または予告のない産地変更をする場合がございます。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ●店舗により一部メニューを販売していない場合がございます。 ●詳細なアレルギー情報は係の者にお訊ねください。
●当店では調理場・調理器具・食器の使い分けをしておりません。各食材の製造工場や店舗での調理過程において、他の製品と製造ラインや厨房設備を共有している等の理由により、アレルギー原材料が付着・混入する場合がございます。 

●掲載の写真はイメージです。 ●当店で使用しているお米はすべて国産です。 ●季節により、内容や器が写真と異なる場合がございます。 ●22時以降は深夜料金10％を頂戴いたします。

※写真は「あさりの味噌汁付」イメージです。

海
老
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れ
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の
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キ
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造
り

秋
の
天
ぷ
ら
盛
合
せ
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造
り
定
食
2,200円
（税込2,420円）

2,450円
（税込2,695円）

あさりの
     味噌汁付

釜
ご
飯
・
汁
物
・
香
の
物

174

あさりの味噌汁

+250円（税込275円）
定食メニューの汁物を

で変更いただけます。



天候等の事情により品切れ、または予告のない産地変更をする場合がございます。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ●店舗により一部メニューを販売していない場合がございます。 ●詳細なアレルギー情報は係の者にお訊ねください。
●当店では調理場・調理器具・食器の使い分けをしておりません。各食材の製造工場や店舗での調理過程において、他の製品と製造ラインや厨房設備を共有している等の理由により、アレルギー原材料が付着・混入する場合がございます。 

●掲載の写真はイメージです。 ●当店で使用しているお米はすべて国産です。 ●季節により、内容や器が写真と異なる場合がございます。 ●22時以降は深夜料金10％を頂戴いたします。

1,850円
（税込2,035円）
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1,650円
（税込1,815円）
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ろ
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と
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ト

177

香
の
物 

付

※写真は「温うどん」選択イメージです。
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で
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。 

か
ら
お
選
び
い
た
だ
け
ま
す
。

+100円       
（税込110円）

麺の
大盛り

お席にて調理いただく商品です。
コンロ・土鍋が大変熱くなりますのでご注意ください。

※ ｢お肉｣はよく加熱してお召し上がりください。
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1,800円
（税込1,980円）
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+100円       
（税込110円）

麺の
大盛り



※ ｢お肉｣はよく加熱してお召し上がりください。
お席にて調理いただく商品です。
コンロ、鍋が大変熱くなりますのでご注意ください。

選
べ
る
肉
料
理

※

写
真
は「
国
産
牛
つ
ゆ
し
ゃ
ぶ
」イ
メ
ー
ジ
で
す
。

※籠盛り3種の内容は
　季節により異なります。

天候等の事情により品切れ、または予告のない産地変更をする場合がございます。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ●店舗により一部メニューを販売していない場合がございます。 ●詳細なアレルギー情報は係の者にお訊ねください。
●当店では調理場・調理器具・食器の使い分けをしておりません。各食材の製造工場や店舗での調理過程において、他の製品と製造ラインや厨房設備を共有している等の理由により、アレルギー原材料が付着・混入する場合がございます。 

●掲載の写真はイメージです。 ●当店で使用しているお米はすべて国産です。 ●季節により、内容や器が写真と異なる場合がございます。 ●22時以降は深夜料金10％を頂戴いたします。
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牛
土
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3,000円（税込3,300円）
豊穣豚つゆしゃぶ

3,100円（税込3,410円）
国産牛つゆしゃぶ

3,100円（税込3,410円）
国産牛土鍋すき焼き
213 212 211
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と
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バ
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ー
ス



※ ｢お肉｣｢つみれ｣はよく加熱してお召し上がりください。
お席にて調理いただく商品です。
コンロ、土鍋が大変熱くなりますのでご注意ください。

※ 写真は「豊穣豚つゆしゃぶ」イメージです。

天候等の事情により品切れ、または予告のない産地変更をする場合がございます。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ●店舗により一部メニューを販売していない場合がございます。 ●詳細なアレルギー情報は係の者にお訊ねください。
●当店では調理場・調理器具・食器の使い分けをしておりません。各食材の製造工場や店舗での調理過程において、他の製品と製造ラインや厨房設備を共有している等の理由により、アレルギー原材料が付着・混入する場合がございます。 

●掲載の写真はイメージです。 ●当店で使用しているお米はすべて国産です。 ●季節により、内容や器が写真と異なる場合がございます。 ●22時以降は深夜料金10％を頂戴いたします。
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2,200円
（税込2,420円）

上撰牛

2,800円
（税込3,080円）

国産牛
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2,000円
（税込2,200円）
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（肩ロース・バラ）
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※ ｢お肉｣はよく加熱してお召し上がりください。
お席にて調理いただく商品です。
コンロ、鍋が大変熱くなりますのでご注意ください。

※写真は「国産牛すき焼き」イメージです。

天候等の事情により品切れ、または予告のない産地変更をする場合がございます。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ●店舗により一部メニューを販売していない場合がございます。 ●詳細なアレルギー情報は係の者にお訊ねください。
●当店では調理場・調理器具・食器の使い分けをしておりません。各食材の製造工場や店舗での調理過程において、他の製品と製造ラインや厨房設備を共有している等の理由により、アレルギー原材料が付着・混入する場合がございます。 

●掲載の写真はイメージです。 ●当店で使用しているお米はすべて国産です。 ●季節により、内容や器が写真と異なる場合がございます。 ●22時以降は深夜料金10％を頂戴いたします。
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釜
ご
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2,000円
（税込2,200円）

上撰牛

2,500円
（税込2,750円）

国産牛

236

237

※ ｢お肉｣はよく加熱してお召し上がりください。
お席にて調理いただく商品です。
コンロ、土鍋が大変熱くなりますのでご注意ください。

※写真は「国産牛土鍋すき焼き」イメージです。

す
き
焼
き
定
食

釜
ご
飯
・
汁
物
・
香
の
物

1,900円
（税込2,090円）

2,300円
（税込2,530円）

224 上撰牛 お肉1.5倍

2,700円
（税込2,970円）

3,500円
（税込3,850円）

225 国産牛 お肉1.5倍

深
み
の
あ
る
旨
味
、

芳
醇
な
香
り
が
特
長
の

本
醸
造
濃
口
醤
油
に

ふ
ん
だ
ん
な
本
み
り
ん
と
、

2
種
の
砂
糖
を
ブ
レ
ン
ド
。

す
っ
き
り
と
し
た
後
味
で

飽
き
の
こ
な
い
味
わ
い
に

仕
上
げ
ま
し
た
。

す
き
焼
き

割
り
下

※ご馳走小鉢の内容は
　季節により異なります。

か
ご
の
屋
名
物



天候等の事情により品切れ、または予告のない産地変更をする場合がございます。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ●店舗により一部メニューを販売していない場合がございます。 ●詳細なアレルギー情報は係の者にお訊ねください。
●当店では調理場・調理器具・食器の使い分けをしておりません。各食材の製造工場や店舗での調理過程において、他の製品と製造ラインや厨房設備を共有している等の理由により、アレルギー原材料が付着・混入する場合がございます。 

●掲載の写真はイメージです。 ●当店で使用しているお米はすべて国産です。 ●季節により、内容や器が写真と異なる場合がございます。 ●22時以降は深夜料金10％を頂戴いたします。

※ ｢お肉｣はよく加熱してお召し上がりください。
お席にて調理いただく商品です。
コンロ、鉄板が大変熱くなりますのでご注意ください。

国
産
牛

 
 

鉄
板
焼
き
定
食

釜
ご
飯
・
汁
物
・
香
の
物

246

※ ｢お肉｣はよく加熱してお召し上がりください。
お席にて調理いただく商品です。
コンロ、鉄板が大変熱くなりますのでご注意ください。

国
産
牛

 

鉄
板
焼
き
と

　 
 

天
ぷ
ら
定
食

釜
ご
飯
・
汁
物
・
香
の
物

2,300円
（税込2,530円）

247

国
産
牛

 
鉄
板
焼
き
と

　 
お
造
り
定
食

釜
ご
飯
・
汁
物
・
香
の
物

2,600円
（税込2,860円）

248

※ ｢お肉｣はよく加熱してお召し上がりください。
お席にて調理いただく商品です。
コンロ、鉄板が大変熱くなりますのでご注意ください。

釜
ご
飯
・
汁
物
・
香
の
物

 

天
ぷ
ら
定
食
2,000円
（税込2,200円）

煮
込
み

ハ
ン
バ
ー
グ
と

241

コンロ、器が大変熱くなりますので
ご注意ください。

3,000円
（税込3,300円）

4,000円
（税込4,400円）

お肉1.5倍



天候等の事情により品切れ、または予告のない産地変更をする場合がございます。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ●店舗により一部メニューを販売していない場合がございます。 ●詳細なアレルギー情報は係の者にお訊ねください。
●当店では調理場・調理器具・食器の使い分けをしておりません。各食材の製造工場や店舗での調理過程において、他の製品と製造ラインや厨房設備を共有している等の理由により、アレルギー原材料が付着・混入する場合がございます。 

●掲載の写真はイメージです。 ●当店で使用しているお米はすべて国産です。 ●季節により、内容や器が写真と異なる場合がございます。 ●22時以降は深夜料金10％を頂戴いたします。

2,200円
（税込2,420円）

銀
鱈
の
西
京
焼
き
と

  

　
　
　
ご
馳
走
小
鉢
定
食

253

釜
ご
飯
・
汁
物
・
香
の
物

1,900円
（税込2,090円）

牡
蠣
フ
ラ
イ
と

  

季
節
の
籠
盛
り
3
種
定
食

268

釜
ご
飯
・
汁
物
・
香
の
物

牡
蠣
フ
ラ
イ
と
土
鍋
す
き
焼
き
定
食

釜
ご
飯
・
汁
物
・
香
の
物

2,300円
（税込2,530円）

上撰牛

2,800円
（税込3,080円）

国産牛

266

267

※ ｢お肉｣はよく加熱してお召し上がりください。
お席にて調理いただく商品です。
コンロ、土鍋が大変熱くなりますのでご注意ください。

※写真は「国産牛土鍋すき焼き」イメージです。

※籠盛り3種の内容は
　季節により異なります。

数
量
限
定

追
加
の

牡
蠣
フ
ラ
イ
は

い
か
が
で
す
か

               牡蠣フライ
1個 300円（税込330円）
271

※ご馳走小鉢の内容は
　季節により異なります。

※ご注文いただいてから
   調理いたしますのでお時間を頂戴します。



お席にて調理いただく商品です。
コンロ・土鍋が大変熱くなりますのでご注意ください。

※ ｢お肉｣はよく加熱してお召し上がりください。

お席にて調理いただく商品です。
コンロ・土鍋が大変熱くなりますのでご注意ください。

天候等の事情により品切れ、または予告のない産地変更をする場合がございます。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ●店舗により一部メニューを販売していない場合がございます。 ●詳細なアレルギー情報は係の者にお訊ねください。
●当店では調理場・調理器具・食器の使い分けをしておりません。各食材の製造工場や店舗での調理過程において、他の製品と製造ラインや厨房設備を共有している等の理由により、アレルギー原材料が付着・混入する場合がございます。 

●掲載の写真はイメージです。 ●当店で使用しているお米はすべて国産です。 ●季節により、内容や器が写真と異なる場合がございます。 ●22時以降は深夜料金10％を頂戴いたします。

※写真は「ざるそば」選択イメージです。

1,400円
（税込1,540円）

海
老
天
ぷ
ら
の

           

天
ざ
る

404

+100円       
（税込110円）

麺の
大盛り

+100円       
（税込110円）

麺の
大盛り

+100円       
（税込110円）

麺の
大盛り

・
ざ
る
そ
ば
／
ざ
る
う
ど
ん

・
温
そ
ば
／
温
う
ど
ん

麺
は
そ
ば
と
同
じ
釜
で

         

茹
で
て
お
り
ま
す
。 

か
ら
お
選
び
い
た
だ
け
ま
す
。

1,800円
（税込1,980円）

豊
穣
豚
の
あ
ご
出
汁
せ
い
ろ
そ
ば

　
　 

　             

さ
ば
棒
寿
司 

付

407
ほ
う
じ
ょ
う
と
ん

1,800円
（税込1,980円）

合
鴨
と
加
賀
れ
ん
こ
ん
の

 
 
 
 
 
 
 
 

せ
い
ろ
そ
ば

　
　 

　  

さ
ば
棒
寿
司 

付

175

「
あ
ご
」と
は
九
州
北
部
か
ら

日
本
海
側
の
地
域
で
呼
ば
れ
て
い
る

「
ト
ビ
ウ
オ
」の
呼
称
。

深
い
旨
味
が
あ
り
な
が
ら

す
っ
き
り
と
し
た
上
品
な

口
当
た
り
が
特
徴
で
す
。

食
前
に
炙
る
こ
と
で

香
ば
し
さ
・
旨
味
を

引
き
出
し
美
味
し
さ
が
増
し
た

か
ご
の
屋
こ
だ
わ
り
の
つ
ゆ
だ
し
で

つ
け
そ
ば
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

あ
ご
出
汁



天候等の事情により品切れ、または予告のない産地変更をする場合がございます。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ●店舗により一部メニューを販売していない場合がございます。 ●詳細なアレルギー情報は係の者にお訊ねください。
●当店では調理場・調理器具・食器の使い分けをしておりません。各食材の製造工場や店舗での調理過程において、他の製品と製造ラインや厨房設備を共有している等の理由により、アレルギー原材料が付着・混入する場合がございます。 

●掲載の写真はイメージです。 ●当店で使用しているお米はすべて国産です。 ●季節により、内容や器が写真と異なる場合がございます。 ●22時以降は深夜料金10％を頂戴いたします。

1,450円
（税込1,595円）

海
鮮
ば
ら
ち
ら
し
寿
司
と

 

　
　
　
選
べ
る
麺
セ
ッ
ト

406

1,650円
（税込1,815円）

海
鮮
ば
ら
ち
ら
し
寿
司
と

 
 

季
節
の
籠
盛
り
3
種
セ
ッ
ト

313

1,900円
（税込2,090円）

に
ぎ
り
寿
司
定
食

312

季
節
の
籠
盛
り
3
種

天
ぷ
ら
・
茶
碗
蒸
し
・
汁
物

+100円       
（税込110円）

麺の
大盛り

+100円       
（税込110円）

麺の
大盛り

※写真は「ざるそば」選択イメージです。※写真は「ざるそば」選択イメージです。

※籠盛り3種の内容は
　季節により異なります。

※籠盛り3種の内容は
　季節により異なります。

・
ざ
る
そ
ば
／
ざ
る
う
ど
ん

・
温
そ
ば
／
温
う
ど
ん

麺
は
そ
ば
と
同
じ
釜
で

         

茹
で
て
お
り
ま
す
。 

か
ら
お
選
び
い
た
だ
け
ま
す
。

・
ざ
る
そ
ば
／
ざ
る
う
ど
ん

・
温
そ
ば
／
温
う
ど
ん

麺
は
そ
ば
と
同
じ
釜
で

         

茹
で
て
お
り
ま
す
。 

か
ら
お
選
び
い
た
だ
け
ま
す
。

1,800円
（税込1,980円）

に
ぎ
り
寿
司
と

 

　
　
　
選
べ
る
麺
セ
ッ
ト

天
ぷ
ら 

付

403

茶
碗
蒸
し
・
汁
物 

付



海老天ぷら盛合せ

鶏天ぷら盛合せ

若鶏のから揚げ

ポテトフライ

チーズスティック

揚げ餃子

800円（税込880円）
600円（税込660円）
600円（税込660円）
400円（税込440円）
500円（税込550円）
400円（税込440円）

1351
1352
1356

1357
1358
1359

煮込みハンバーグ 1,600円（税込1,760円）1371

天候等の事情により品切れ、または予告のない産地変更をする場合がございます。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ●店舗により一部メニューを販売していない場合がございます。 ●詳細なアレルギー情報は係の者にお訊ねください。
●当店では調理場・調理器具・食器の使い分けをしておりません。各食材の製造工場や店舗での調理過程において、他の製品と製造ラインや厨房設備を共有している等の理由により、アレルギー原材料が付着・混入する場合がございます。 

●掲載の写真はイメージです。 ●当店で使用しているお米はすべて国産です。 ●季節により、内容や器が写真と異なる場合がございます。 ●22時以降は深夜料金10％を頂戴いたします。

揚げ物

酒 肴
枝豆

ゆず大根

300円（税込330円）
400円（税込440円）

1201
1204

サラダ
豆腐と海藻のミニサラダ
〜焙煎胡麻ドレッシング〜

400円（税込440円）1211

     にぎり寿司5貫
1,100円（税込1,210円）
1501

まぐろ

炙りまぐろ

1541
1542

300円
（税込330円）

1貫

海老

鰤

炙りサーモン柚子塩

いか柚子塩

1522
1531
1533

1534

200円
（税込220円）

1貫

玉子

いか

サーモン

1511
1521
1523

155円
（税込170円）

1貫

煮穴子

炙り海老

いくら軍艦

炙り鰤 柚子塩

1524
1532

255円
（税込280円）

1貫

1536
1543

寿 司

麺はそばと同じ釜で茹でております。 

1411
1413
1414

麺もの

ざるそば

ざるうどん

お出汁そば（温）

お出汁うどん（温）

豊穣豚の
あご出汁せいろそば 1,500円（税込1,650円）

700円（税込770円）
700円（税込770円）
700円（税込770円）
700円（税込770円）

1416

1411
1412

飯もの
白ご飯

汁 物

茶碗蒸し

200円（税込220円）
100円（税込110円）
200円（税込220円）

1402
1403
1404

※｢お肉｣はよく加熱してお召し上がりください。
お席にて調理いただく商品です。
コンロ、土鍋が大変熱くなりますのでご注意ください。

合
鴨
と

 
ほ
う
れ
ん
草
の
白
和
え

あ
ん
か
け
里
芋
饅
頭

栗
豆
腐

     合鴨と加賀れんこんのせいろそば1,500円（税込1,650円）1164      まぐろお造り800円（税込880円）1302

     まぐろと鰹のタタキ1,000円（税込1,100円）1161

     秋の籠盛り3種800円（税込880円）1165      鰹のタタキ600円（税込660円）1162    牡蠣フライ900円（税込990円）1163

オススメ

秋
の
逸品

※写真は「まぐろと鰹のタタキ」イメージです。※写真は「まぐろと鰹のタタキ」イメージです。

か
ご
の
屋
の
集
い

囲
み
鍋

牛
肉
ま
た
は
豚
肉
・
名
物
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
ね
ぎ

ほ
う
れ
ん
草
・
フ
リ
ル
レ
タ
ス

〆
の
明
石
焼
き
・
〆
の
選
べ
る
麺

か
ご
の
屋
特
製

     

つ
ゆ
だ
し
し
ゃ
ぶ

1002

か
ご
の
屋
名
物

    

す
き
焼
き

国
産
牛
・
野
菜
盛
合
せ

〆
の
う
ど
ん

※

麺
は
そ
ば
と
同
じ
釡
で

　
茹
で
て
お
り
ま
す
。

2
人
前
よ
り
承
り
ま
す
。

3,000円
（税込3,300円）

一人前

豊穣豚ほうじょうとん

（肩ロース・バラ）

3,200円
（税込3,520円）

一人前

上撰牛

3,800円
（税込4,180円）

一人前

国産牛

2803

2802

2804

※ ｢お肉｣はよく加熱してお召し上がりください。
※写真は「豊穣豚つゆだししゃぶ」イメージです。

お席にて調理いただく商品です。
コンロ、鍋が大変熱くなりますのでご注意ください。

※

詳
し
く
は
別
メ
ニ
ュ
ー
を
ご
覧
く
だ
さ
い
。

3,000円
（税込3,300円）

一人前



ざるそば／ざるうどん／温そば／温うどんからお選びいただけます。 麺はそばと同じ釜で茹でております。 

ラ
ン
チ

 
限
定
16：00
まで

+100円       
（税込110円）

麺の
大盛り

1,450円（税込1,595円）

海鮮ばらちらし寿司と
選べる麺セット

606 ※写真は「ざるそば」選択イメージです。

1,150円（税込1,265円）

小ぶり海老天丼と
選べる麺セット

605 ※写真は「ざるそば」選択イメージです。

1,150円（税込1,265円）

小ぶり炙り鶏の親子丼と
選べる麺セット

604 ※写真は「温うどん」選択イメージです。

天候等の事情により品切れ、または予告のない産地変更をする場合がございます。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ●店舗により一部メニューを販売していない場合がございます。 ●詳細なアレルギー情報は係の者にお訊ねください。
●当店では調理場・調理器具・食器の使い分けをしておりません。各食材の製造工場や店舗での調理過程において、他の製品と製造ラインや厨房設備を共有している等の理由により、アレルギー原材料が付着・混入する場合がございます。 

●掲載の写真はイメージです。 ●当店で使用しているお米はすべて国産です。 ●季節により、内容や器が写真と異なる場合がございます。 ●22時以降は深夜料金10％を頂戴いたします。

601 小ぶり炙り鶏の親子丼と
   季節の籠盛り3種セット

1,350円
 （税込1,485円）

小ぶり海老天丼と
   季節の籠盛り3種セット

602 1,350円
 （税込1,485円）

603 海鮮ばらちらし寿司と
   季節の籠盛り3種セット

1,650円
 （税込1,815円）

601 小ぶり炙り鶏の親子丼と
   季節の籠盛り3種セット

1,350円
 （税込1,485円）

小ぶり海老天丼と
   季節の籠盛り3種セット

602 1,350円
 （税込1,485円）

603 海鮮ばらちらし寿司と
   季節の籠盛り3種セット

1,650円
 （税込1,815円）

麺三昧


