
迎
春

平素は格別のお引き立てを賜り、誠にありがとうございます。
2025年1月1日～1月3日は、ご飲食代に
お正月料金としてサービス料10％を頂戴いたします。
あらかじめご了承ください。

●お正月料金（サービス料）について



＊季節によりお料理の内容や器が写真と異なる場合がございます。 ＊当店は国産米を使用しています。 ＊写真はイメージです。

籠
乃
屋
会
席

目
で
味
わ
い
、舌
で
味
わ
う
、
籠
乃
屋
が
お
届
け
す
る

こ
だ
わ
り
の
会
席
を
存
分
に
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

写真は「黒毛和牛しゃぶしゃぶ」です。

❋❋❋❋❋❋❋❋

前
菜

お
造
り
3
種
盛
合
せ

煮
物

揚
物

茶
碗
蒸
し

選
べ
る
小
鍋 

お
肉
6
0g

 

*
左
記
よ
り
お
鍋
と
お
肉
の
種
類
を
お
選
び
く
だ
さい
。

　
　

小
鍋
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

　
　

小
鍋
す
き
焼
き

ご
飯
・
味
噌
汁
・
香
の
物

季
節
の
ケ
ー
キ 

6,000円
（税込6,600円）

飛
騨
牛 

美
し
い
霜
降
り
と
柔
ら
か
さ

A
5
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ
ー
ス

6,500円
（税込7,150円）

松
阪
牛 

と
ろ
け
る
よ
う
な
ま
ろ
や
か
さ

A
5
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ
ー
ス



＊季節によりお料理の内容や器が写真と異なる場合がございます。 ＊当店は国産米を使用しています。 ＊写真はイメージです。

5,000円
（税込5,500円）

6,500円
（税込7,150円）

〈
銘
柄
〉
黒
毛
和
牛

上
質
な
脂
と
濃
厚
な
旨
み

飛
騨
牛 

美
し
い
霜
降
り
と
柔
ら
か
さ

A
5
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ
ー
ス

7,000円
（税込7,700円）

松
阪
牛 

と
ろ
け
る
よ
う
な
ま
ろ
や
か
さ

A
5
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ
ー
ス

A
4
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ
ー
ス

お
肉
本
来
の
甘
み
や
旨
み
を

や
さ
し
く
引
き
出
す
昆
布
だ
し
。

自
慢
の
特
製
ぽ
ん
酢
と
ご
ま
だ
れ
で

お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

❋❋❋❋❋❋

先
付

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ 

ま
た
は 

す
き
焼
き 

お
肉
1
2
0g 

 

*
左
記
よ
り
お
肉
の
種
類
を
お
選
び
く
だ
さ
い
。

野
菜
盛
合
せ

ご
飯 

ま
た
は 

う
ど
ん

季
節
の
デ
ザ
ー
ト

 

玉
ね
ぎ
を
炒
め
る
こ
と
か
ら
始
ま
る

籠
乃
屋
伝
統
の
す
き
焼
き
。

甘
み
を
引
き
出
し
た
玉
ね
ぎ
、

甘
辛
だ
し
と
牛
肉
の
脂
、

旨
み
が
絶
妙
に
織
り
な
す
美
味
し
さ
。

〈
銘
柄
〉黒
毛
和
牛

飛
騨
牛

松
阪
牛

野
菜
盛
合
せ

野
菜
単
品

う
ど
ん

ぽ
ん
酢
・ご
ま
だ
れ
・

薬
味
セ
ッ
ト

生
た
ま
ご

そ
の
他
の
鍋
具
材
も

お
気
軽
に
お
申
し
付
け
く
だ
さ
い
。

追
加
の
ご
注
文

　
　
　
　
　
　
　

※

一
人
前

（
税
込
3
、9
6
0
円
）

（
税
込
5
、1
7
0
円
）

（
税
込
5
、8
3
0
円
）

（
税
込
8
8
0
円
）

（
税
込
2
7
5
円
）

（
税
込
2
2
0
円
）

（
税
込
2
2
0
円
）

（
税
込
1
1
0
円
）

3
、6
0
0
円

4
、7
0
0
円

5
、3
0
0
円

8
0
0
円

2
5
0
円

2
0
0
円

2
0
0
円

1
0
0
円

1
2
0g

1
2
0g

1
2
0g

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

  

ま
た
は 

す
き
焼
き



＊季節によりお料理の内容や器が写真と異なる場合がございます。 ＊当店は国産米を使用しています。 ＊写真はイメージです。

6,000円
（税込6,600円）

飛
騨
牛 

美
し
い
霜
降
り
と
柔
ら
か
さ

A
5
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ
ー
ス

6,500円
（税込7,150円）

松
阪
牛 

と
ろ
け
る
よ
う
な
ま
ろ
や
か
さ

A
5
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ
ー
ス

籠
乃
屋
御
膳

❋❋❋❋❋❋

お
造
り
5
種
盛
合
せ

天
ぷ
ら
盛
合
せ

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
小
鍋 

お
肉
6
0g

*
左
記
よ
り
お
肉
の
種
類
を
お
選
び
く
だ
さい
。

ご
飯

味
噌
汁

香
の
物

正
月
限
定



＊季節によりお料理の内容や器が写真と異なる場合がございます。 ＊当店は国産米を使用しています。 ＊写真はイメージです。

❋❋❋❋❋

ス
テ
ー
キ

      
コ
ー
ス

お
肉
の
旨
み
を
ぎ
ゅっ
と
閉
じ
込
め
、

素
材
の
持
ち
味
を
し
っ
か
り
引
き
出
す「
焼
き
」。

特
製
ぽ
ん
酢
・
塩
・
和
風
ス
テ
ー
キ
ソ
ー
ス
で

ご
堪
能
い
た
だ
け
ま
す
。

6,500円
（税込7,150円）

7,500円
（税込8,250円）

〈
銘
柄
〉
黒
毛
和
牛

上
質
な
脂
と
濃
厚
な
旨
み

飛
騨
牛 

美
し
い
霜
降
り
と
柔
ら
か
さ

A
4
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ
ー
ス

A
5
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ
ー
ス

和
牛
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
カ
ル
パッ
チ
ョ

牛
角
煮 

吸
い
物
仕
立
て

牛
肉
と
季
節
の
野
菜
天
ぷ
ら 

ト
リ
ュ
フ
塩
添
え

ス
テ
ー
キ
8
0ｇ  

 

*左
記
よ
り
お
肉
の
種
類
を
お
選
び
く
だ
さ
い
。

牛
し
ぐ
れ
煮
ご
飯

季
節
の
デ
ザ
ー
ト

❋❋❋❋❋❋

ス
テ
ー
キ
膳

お
肉
1
2
0g 

  

*
左
記
よ
り
お
肉
の
種
類
を
お
選
び
く
だ
さい
。

サ
ラ
ダ

ご
飯

味
噌
汁

香
の
物 

プラス
600円
（税込660円）

お
造
り
3
種
盛
合
せ

〈
銘
柄
〉
黒
毛
和
牛

飛
騨
牛

追
加
の
ご
注
文  ※

一
人
前

（
税
込
2
、8
6
0
円
）

（
税
込
3
、7
4
0
円
）

2
、6
0
0
円

3
、4
0
0
円

8
0g

8
0g

5,000円
（税込5,500円）

6,000円
（税込6,600円）

〈
銘
柄
〉
黒
毛
和
牛

上
質
な
脂
と
濃
厚
な
旨
み

飛
騨
牛 

美
し
い
霜
降
り
と
柔
ら
か
さ

A
5
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ
ー
ス

A
4
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ
ー
ス



小
鍋
膳
し
ぶ
し
ぶ

  

ま
た
は 

す
き
焼
き

❋❋❋❋

お
肉
1
0
0g 

 

*下
記
よ
り
お
肉
の
種
類
を

     

お
選
び
く
だ
さ
い
。

ご
飯

味
噌
汁

香
の
物 

お
ひ
と
り
様
用
の
小
鍋
で

し

ぶ
し

ぶ
ま
た
は
す
き
焼
き
を
ご
用
意
い
た
し
ま
す
。

〈
銘
柄
〉
黒
毛
和
牛

上
質
な
脂
と
濃
厚
な
旨
み

飛
騨
牛 

美
し
い
霜
降
り
と
柔
ら
か
さ

プラス
600円
（税込660円）

お
造
り
3
種
盛
合
せ

4,500円
（税込4,950円）

5,500円
（税込6,050円）

写真はすき焼き小鍋膳、
「お造り付き」のイメージです。

＊季節によりお料理の内容や器が写真と異なる場合がございます。 ＊当店は国産米を使用しています。 ＊写真はイメージです。

〈
銘
柄
〉
黒
毛
和
牛

飛
騨
牛

松
阪
牛

そ
の
他
の
鍋
具
材
も
お
気
軽
に
お
申
し
付
け
く
だ
さ
い
。

追
加
の
ご
注
文  ※

一
人
前

（
税
込
3
、5
2
0
円
）

（
税
込
4
、6
2
0
円
）

（
税
込
5
、1
7
0
円
）

3
、2
0
0
円

4
、2
0
0
円

4
、7
0
0
円

お
肉 

1
0
0g

A
5
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ

ス

松
阪
牛 

と
ろ
け
る
よ
う
な
ま
ろ
や
か
さ

6,000円
（税込6,600円）

A
5
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ

ス

A
4
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ

ス



7,000円
（税込7,700円）

8,000円
（税込8,800円）

鍋
会
席

極
上
の
お
肉
と
小
料
理
の
組
み
合
わ
せ
。

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
ま
た
は
す
き
焼
き
、

お
肉
の
種
類
も
お
選
び
い
た
だ
け
ま
す
。

＊季節によりお料理の内容や器が写真と異なる場合がございます。 ＊当店は国産米を使用しています。 ＊写真はイメージです。

先
付

前
菜

お
造
り

天
ぷ
ら

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

 

ま
た
は 

す
き
焼
き

  

お
肉
1
2
0g

ご
飯 

 

ま
た
は 

う
ど
ん

季
節
の
デ
ザ
ー
ト 

前
菜

お
造
り

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

 

ま
た
は 

す
き
焼
き

  

お
肉
1
2
0g

ご
飯 

 

ま
た
は 

う
ど
ん

季
節
の
デ
ザ
ー
ト

月花
写真は「〈花〉黒毛和牛３人前」のイメージです。

❋❋❋❋❋❋❋❋❋❋❋❋

〈
銘
柄
〉
黒
毛
和
牛

飛
騨
牛

松
阪
牛

野
菜
盛
合
せ

野
菜
単
品

う
ど
ん

ぽ
ん
酢
・ご
ま
だ
れ
・

薬
味
セ
ッ
ト

生
た
ま
ご

そ
の
他
の
鍋
具
材
も

お
気
軽
に
お
申
し
付
け
く
だ
さ
い
。

追
加
の
ご
注
文

　
　
　
　
　
　
　

※

一
人
前

（
税
込
3
、9
6
0
円
）

（
税
込
5
、1
7
0
円
）

（
税
込
5
、8
3
0
円
）

（
税
込
8
8
0
円
）

（
税
込
2
7
5
円
）

（
税
込
2
2
0
円
）

（
税
込
2
2
0
円
）

（
税
込
1
1
0
円
）

3
、6
0
0
円

4
、7
0
0
円

5
、3
0
0
円

8
0
0
円

2
5
0
円

2
0
0
円

2
0
0
円

1
0
0
円

1
2
0g

1
2
0g

1
2
0g

〈
銘
柄
〉
黒
毛
和
牛

上
質
な
脂
と
濃
厚
な
旨
み

飛
騨
牛 

美
し
い
霜
降
り
と
柔
ら
か
さ

A
5
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ
ー
ス

A
4
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ
ー
ス

6,000円
（税込6,600円）

7,000円
（税込7,700円）

〈
銘
柄
〉
黒
毛
和
牛

上
質
な
脂
と
濃
厚
な
旨
み

飛
騨
牛 

美
し
い
霜
降
り
と
柔
ら
か
さ

A
5
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ
ー
ス

8,500円
（税込9,350円）

松
阪
牛 

と
ろ
け
る
よ
う
な
ま
ろ
や
か
さ

A
5
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ
ー
ス

7,500円
（税込8,250円）

松
阪
牛 

と
ろ
け
る
よ
う
な
ま
ろ
や
か
さ

A
5
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ
ー
ス

A
4
ラ
ン
ク
・
リ
ブ
ロ
ー
ス



＊季節によりお料理の内容や器が写真と異なる場合がございます。 ＊当店は国産米を使用しています。 ＊写真はイメージです。

逸
品

揚若鶏
の
唐
揚
げ

天
ぷ
ら
盛
合
せ

6
8
0
円（
税
込
7
4
8
円
）

1
、2
8
0
円（
税
込
1
、4
0
8
円
）

飯ご飯味
噌
汁

お
食
事
セ
ッ
ト   

ご
飯
・
味
噌
汁

2
0
0
円（
税
込
2
2
0
円
）

1
5
0
円（
税
込
1
6
5
円
）

3
0
0
円（
税
込
3
3
0
円
）

珍
味
3
種
盛
合
せ

枝
豆

漬
物
盛
合
せ

揚
げ
出
し
豆
腐

肴
1
、0
0
0
円（
税
込
1
、1
0
0
円
）

4
0
0
円（
税
込
4
4
0
円
）

5
8
0
円（
税
込
6
3
8
円
）

5
8
0
円（
税
込
6
3
8
円
）

黒
毛
和
牛
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

1
、9
8
0
円（
税
込
2
、1
7
8
円
）

ハ
ー
フ 

1
、1
8
0
円（
税
込
1
、2
9
8
円
）

菜豆腐
サ
ラ
ダ

籠
乃
屋
サ
ラ
ダ

6
8
0
円（
税
込
7
4
8
円
）

9
8
0
円（
税
込
1
、0
7
8
円
）

胡
麻
ド
レッシ
ン
グ
の
風
味
豊
か
に

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
と
グ
リ
ル
野
菜

お
造
り
7
種
盛
合
せ

3
、0
0
0
円

（
税
込
3
、3
0
0
円
）

......

お
す
す
め大

粒
牡
蠣
フ
ラ
イ

（
税
込
1
、1
0
0
円
）

（
税
込
1
、6
5
0
円
）

1
、0
0
0
円

1
、5
0
0
円

3
個

5
個

ぷ
り
っと
ク
リ
ー
ミ
ー
な
海
の
ミ
ル
ク

東
部
市
場 
黒
田
幸
水
産
よ
り

天ぷら盛合せ

籠乃屋サラダ


