
宮城県　ひとめぼれ
宮城県　仙台牛

福島県　天のつぶ
福島県　福島牛

岩手県　銀河のしずく
岩手県　いわて牛

兵庫県　神戸牛
兵庫県　但馬牛

三重県　松阪牛

滋賀県　みずかがみ
滋賀県　近江牛

熊本県　森のくまさん 
熊本県　熊本和牛・和王

岐阜県　飛騨牛

宮崎県　宮崎牛

佐賀県　佐賀牛

長崎県　長崎和牛

大分県　豊後牛

広島県　広島和牛・元就

岡山県　おかやま和牛肉

大阪府
JA北河内 ヒノヒカリ

鹿児島県 鹿児島黒牛

北海道 サロマ黒牛（交雑牛）
北海道 榎本牧場牛（国産牛）

秋田県　あきたこまち

青森県　青天の霹靂

北海道　ゆめぴりか

新潟県　コシヒカリ
新潟県　新之助

鳥取県　青空舞
鳥取県　鳥取和牛

山形県　つや姫

石川県　ひゃくまん穀
石川県　能登牛

焼
肉
じ
ゅ
ん
で
は
、

全
国
の
ブ
ラ
ン
ド
米
、銘
柄
牛
を

期
間
替
わ
り
で
ご
提
供
致
し
ま
す
。

全
国
の
食
材
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。



・アレルギー特定原材料7品目については係の者にお尋ねださい。・生肉はよく加熱してお召し上がりください。・掲載の写真はイメージです。
・当店で使用しているお米はすべて国産です。

880円
968円）（税込

880円
968円）（税込

じゅんカルビ じゅんロース

和牛サイコロステーキ和牛切り落とし
790円
869円）（税込

890円
979円）（税込

数
量
限
定

鹿児島県産

イチ
オシ

KUROGE-WAGYU



・アレルギー特定原材料7品目については係の者にお尋ねください。・生肉はよく加熱してお召し上がりください。
・掲載の写真はイメージです。・当店で使用しているお米はすべて国産です。

ザブトン
1,390円
1,529円）（税込

990円
1,089円）（税込

特上カルビ
1,190円
1,309円）（税込

特上ロース

希
少
部
位

「鹿児島黒牛」は、日本一の和牛産地である
鹿児島で育てられた黒毛和牛のブランド名です。
先人達が、長い歳月をかけ、改良に改良を重ねて生まれたのが、
現在の「鹿児島黒牛」で、きめ細かな美しい霜降りならではの
まろやかなコクとうま味が特長です。

990円
1,089円）（税込

990円
1,089円）（税込

炙り焼きすき

炙り焼きしゃぶ

鹿児島

特上ロース

特上ロース



2,980円
3,278円）（税込

特上カルビ・特上ロース・特上ハラミ
じゅんロース・和牛炙り焼き

黒毛和牛

1,680円
1,848円）（税込

特上カルビ・特上ロース・特上ハラミ

KUROGE-WAGYU

計 180g

計 90g

特上３種
食べ比べ

黒毛和牛
5種食べ比べ

イチ
オシ

・アレルギー特定原材料7品目については係の者にお尋ねください。・生肉はよく加熱してお召し上がりください。・掲載の写真はイメージです。
・当店で使用しているお米はすべて国産です。



1,680円
1,848円）（税込サーロイン

本日の

PREMIUM

松阪牛

サーロイン松阪牛

80g
980円
1,078円）（税込40gハーフ

2,980円
3,278円）（税込一枚焼き 150g

3,480円
3,828円）（税込

極み盛合せ
・松阪牛サーロイン
・鹿児島黒牛特上カルビ
・鹿児島黒牛ザブトン

80g
40g
40g

1,980円
2,178円）（税込

プレミアム

本日の

松阪牛三重県産 サーロイン
松阪牛は、熟練の肥育農家の手によって一頭一頭手塩にかけて
育てられた「牛飼いの匠」の努力と情熱の結晶です。
松阪牛生産区域には櫛田川や宮川といった清流が流れており、
この滋養豊かなきれいな水と、伊勢平野の温暖な気候が品質の良い牛を
育てます。ぜひごの機会に松阪牛をご堪能ください。

・松阪牛サーロイン
・鹿児島黒牛特上カルビ
・鹿児島黒牛ザブトン

40g
30g
30g

大

小

合計160g

合計100g

・アレルギー特定原材料7品目については係の者にお尋ねください。・生肉はよく加熱してお召し上がりください。
・掲載の写真はイメージです。



釜漬けガーリック
赤身
サーロイン

・アレルギー特定原材料7品目については係の者にお尋ねください。・生肉はよく加熱してお召し上がりください。・掲載の写真はイメージです。

790円
869円）（税込

厚切り
サーロイン

1,980円
2,178円）（税込

カルビ

990円
1,089円）（税込

ミスジ
1枚焼き

1枚焼き

（交雑牛）

SAROMA BEEF

ENOMOTO RANCH BEEF

榎本牧場のある士別市は、水と緑に恵まれた土地で、

暑さに弱い牛たちにとって恵まれた飼育環境にあります。

品種はホルスタイン種。肉質はやわらかで脂が少なく、

赤身のおいしさが堪能できます。

1,480円
1,628円）（税込

ホルスタインと黒毛和種を掛け合わせた
サロマ黒牛は脂のしつこさがなく
赤身の多い肉質です。
程よい脂（サシ）と赤身のバランスのミスジを
ご堪能ください。

希
少
部
位

北海道産

北海道産

サロマ黒牛
（交雑牛）



・アレルギー特定原材料7品目については係の者にお尋ねください。・生肉はよく加熱してお召し上がりください。
・掲載の写真はイメージです。
・当店で使用しているお米はすべて国産です。

1,590円
1,749円）（税込

特上ハラミ

コリコリ
牛タン

牛タン

牛タン先
ネギ塩

880円
968円）（税込

780円
858円）（税込

980円
1,078円）（税込

650円
715円）（税込

牛タン塩
1.380円
1,518円）（税込

厚切り牛タン

790円
869円）（税込

上ハラミ ハラミ

ハラミ

1,290円
1,419円）（税込

980円
1,078円）（税込

釜漬けガーリック

釜漬け
ガーリック

（輸入牛）

（輸入牛）

（輸入牛）

（輸入牛）

（輸入牛）

（輸入牛）

（輸入牛）

国産黒毛和牛

BEEF SKIRT

希
少
部
位

希
少
部
位

国
産
牛ハラミ

BEEF TONGUEタン
・厚切り牛タン（輸入牛）
・牛タン先ネギ塩（輸入牛）
・コリコリ牛タン（輸入牛）

1,180円
1,298円）（税込

牛タン３種
盛り合わせ



ホルモンHORMONE

580円
638円）（税込

とろミノ
国産牛

（ギアラ） （ホソ）

（シマチョウ） 680円
748円）（税込

680円
748円）（税込

国産牛

テッチャン

480円
528円）（税込

ハ　ツ
国産牛

580円
638円）（税込

アカセン
国産牛

580円
638円）（税込

580円
638円）（税込

レバー
国産牛

コテッチャン
国産牛

ツラミ
国産牛

ホルモン
国産牛

・アカセン　　（国産牛）
・テッチャン　（国産牛）
・とろミノ　　（国産牛）

３種盛り合わせ

980円
1,078円）（税込

ホルモン盛り合わせ
1,380円
1,518円）（税込

・ホルモン３種（国産牛）
・ツラミ（国産牛）
・コリコリ牛タン（輸入牛）

・アレルギー特定原材料7品目については係の者にお尋ねください。・生肉はよく加熱してお召し上がりください。・掲載の写真はイメージです。



ウィンナー
４本

380円
418円）（税込 290円

319円）（税込

にんにく
オイル焼き

バター焼き
コーンの

290円
319円）（税込

290円
319円）（税込

290円
319円）（税込

290円
319円）（税込

290円
319円）（税込

290円
319円）（税込

380円
418円）（税込

白ねぎ国産

ピーマン国産

とうもろこし国産

エリンギ国産

キャベツ国産

玉ねぎ国産

480円
528円）（税込

480円
528円）（税込

480円
528円）（税込

エリンギの
バター焼き

ホタテ
バター醤油焼き

イカの明太子
バター焼き

海老の
ガーリック焼き

鶏もも
国産鶏

480円
528円）（税込

380円
418円）（税込

580円
638円）（税込

盛り合わせ
焼き野菜国産

ホイル焼き

VEGETABLES

国産

豚・鶏 PORK & CHICKEN

FOIL ROASTED

焼き野菜

ねぎ塩

鹿児島県産茶美豚

豚バラ

鹿児島県産茶美豚

豚バラ

530円
583円）（税込

630円
693円）（税込

・アレルギー特定原材料7品目については係の者にお尋ねください。・掲載の写真はイメージです。



・アレルギー特定原材料7品目については係の者にお尋ねください。・生肉はよく加熱してお召し上がりください。・掲載の写真はイメージです。

セット
お得
盛合せA
・じゅんカルビ（和牛）
・赤身サーロイン（国産牛）
・釜漬けガーリックカルビ（国産牛）
・豚バラ（国産）
・鶏もも（国産）

計400g

計450g

（２～３人前）

2,980円
3,278円）（税込

セット
お得
盛合せB
・じゅんカルビ（和牛）
・赤身サーロイン（国産牛）
・厚切りサーロイン1枚焼き（国産牛）
・豚バラ（国産）
・鶏もも（国産）

3,480円
3,828円）（税込

YAKINIKU PLATTER



カルビ・ロース・ハラミ
 盛り合わせ

ホルモン盛り合わせ
1,380円
1,518円）（税込

4,980円
5,478円）（税込

盛り合わせ
国産黒毛和牛

3,980円
4,378円）（税込

・アレルギー特定原材料7品目については係の者にお尋ねください。・生肉はよく加熱してお召し上がりください。
・掲載の写真はイメージです。

・特上カルビ（和牛）
・じゅんカルビ（和牛）
・赤身サーロイン（国産牛）
・上ハラミ（国産牛）

・特上カルビ・特上ロース
・特上ハラミ・じゅんロース
・和牛炙り焼き

・ホルモン３種（国産牛）
・ツラミ（国産牛）
・コリコリ牛タン（輸入牛）

計 300g

計 330g

計 150g

イチ
オシ

特上カ
ルビ



ポテトフライ チーズスティック

・アレルギー特定原材料7品目については係の者にお尋ねください。・掲載の写真はイメージです。
・当店で使用しているお米はすべて国産です。

黒毛和牛九州産

ユッケ 1,190円
1,309円）（税込

ユッケ 添え長芋とろろ 1,290円
1,419円）（税込

1,290円
1,419円）（税込

ユッケ 添え明太子

【ご注意】
※「九州産黒毛和牛ユッケ」は、ＪＡ全農ミートフーズ㈱の専用調理場にて、厚労省の定めた生食用牛肉取扱いに関する
　新基準に適合した方法にて加工して、1人前ずつパック詰め・急速凍結した商品です。
　管轄の保健所の確認を得た上で、ご提供致します。
※まれに、お肉の一部が色変わりしているところもあります。これは、厚労省の定めた方法にて、お肉の周りすべてに
　高熱を加えますが、その熱によるものです。商品の品質・美味しさには全く問題ありませんので、
　ご安心してお召し上がりください。
※一般的に食肉の生食は、食中毒のリスクがあります。
※お子様、ご年配のお方、その他抵抗力の弱いお客様は食肉の生食をお控えください。
※当店でお出しするユッケは全てパックでのご提供となっておりますので予めご了承くださいませ。

480円
528円）（税込

韓国風
おつまみ
豆腐

380円
418円）（税込

380円
418円）（税込

380円
418円）（税込

枝豆

380円
418円）（税込

明太子

380円
418円）（税込

チャンジャ

180円
198円）（税込

韓国のり

国産鶏のから揚げ エッグフライ一品 SIDE DISH

ユッケYUKHOE

480円
528円）（税込

280円
308円）（税込

❶ 自家製ユッケダレ、卵黄、薬味他が入った器と、パック入りの「和牛ユッケ」、専用の箸をご提供します。
❷ お客様ご自身で、「和牛ユッケ」のパックを開封してください。
❸ 専用の箸を使用し、牛肉を、タレ・卵黄・薬味他が入った器に移します。
❹ 牛肉が、タレ・卵黄・薬味他とよく絡むように混ぜます。
　 お早めにお召し上がりください。ユッケのお箸と焼肉のお箸は分けてご使用ください。



680円
748円）（税込

キムチ
盛り合わせ

480円
528円）（税込

380円
418円）（税込

290円 319円）（税込

290円 319円）（税込

290円 319円）（税込

290円 319円）（税込

390円 429円）（税込

390円 429円）（税込

390円 429円）（税込

390円 429円）（税込

580円
638円）（税込

ナムル
盛り合わせ

もやしナムル
小松菜ナムル
ぜんまいナムル
大根ナムル

・アレルギー特定原材料7品目については係の者にお尋ねください。・掲載の写真はイメージです。
・当店で使用しているお米はすべて国産です。

じゅんサラダ
100円 110円）（税込

白菜キムチ
大根キムチ
きゅうりキムチ
トマトキムチ

トマトサラダ480円
528円）（税込

チョレギ
サラダ

サンチュ（６枚）

サラダとしても
お肉で巻いても
たっぷり楽しめて

お得！

イチ
オシ

SALAD
国産野菜サラダ

KIMUCHI
キムチ

NAMURU
ナムル



390円
429円）（税込

390円
429円）（税込

390円
429円）（税込

680円
748円）（税込

〆の国産牛めし 国産牛そぼろ
ごはん

明太子
ごはん

チャンジャ
ごはん

クッパ
KOOPA

480円
528円）（税込

おひつごはん
（２～３杯）

ごはん 330円
363円）（税込（大）

ごはん 180円
198円）（税込（小）

280円
308円）（税込ごはん（中）

お米は全国の産地から
期間替わりで全国から美味しい
焼肉に合うお米を厳選して
ご用意しています。

クッパユッケジャン
クッパ

580円
638円）（税込

680円
748円）（税込

・アレルギー特定原材料7品目については係の者にお尋ねください。・掲載の写真はイメージです。
・当店で使用しているお米はすべて国産です。

ごはん RICE

本日のごはんの銘柄は
別冊をご覧ください。



キムチ
石焼ビビンバ

930円
1,023円）（税込

チーズ
石焼ビビンバ

930円
1,023円）（税込

キムチチーズ
石焼ビビンバ

980円
1,078円）（税込

明太子
石焼ビビンバ

980円
1,078円）（税込

680円
748円）（税込

ビビンバ

NOODLE

特製冷麺
・アレルギー特定原材料7品目については係の者にお尋ねください。・掲載の写真はイメージです。
・当店で使用しているお米はすべて国産です。

680円
748円）（税込スンドゥブ

580円
638円）（税込

380円
418円）（税込

380円
418円）（税込

わかめスープ玉子スープユッケジャン
スープ

石焼ビビンバ

880円
968円）（税込

680円
748円）（税込

冷麺

ビビンバ BIBIMBAP

スープSOUP



550円
605円）（税込

450円
495円）（税込

380円
418円）（税込

380円
418円）（税込

黒蜜きなこ
プリン

ジェラートバー
食べ放題

ジェラートバートリプル
350円
385円）（税込ジェラートバー ダブル

ミルクレープ
チョコレートアイス添え580円

638円）（税込
580円
638円）（税込

レモンケーキ
ストロベリーアイス添え

杏仁豆腐

めっけもん広場の名物ジェラート
JA 紀の里の直売所「めっけもん広場」の
旬の果実をふんだんに使用した
ジェラートをお楽しみください。
※「めっけもん広場」以外のジェラートも使用しています。

・アレルギー特定原材料7品目については係の者にお尋ねください。・掲載の写真はイメージです。
・当店で使用しているお米はすべて国産です。

デザートDESSERT
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